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Menu 
Réveillon de la Saint Sylvestre

Soupe de champagne
Assortiments d’amuses bouche 
Tatin de foie gras et ses pommes caramélisées
Gourmandise de crabe et homard et son écrevisse
Buffet de salades fraîcheurs
St Sylvestre : jambon d’auvergne, chèvre, pignons pins

Périgord : gésier, magret fumé, cuisse de caille, cèpes
Festive : mesclun, saumon fumé aux épices douces et pamplemousse

Barquette de langoustines, crevettes roses et grises, bulots
Tournedos de magret de canard à la mangue et fruit de la passion et ses 2 légumes

Fromage en farandole
Cascade de desserts en buffet
Café
Vin blanc, vin rouge, vin rosé, eaux, boissons soft
champagne 
	Programme

19 h 30 
Accueil & Apéritif

Ambiance Musicale
21 h 
Ouverture du Repas

23 h 
Soirée dansante 1ére partie
Minuit 
Champagne, desserts et cotillons
00 h 30

Soirée dansante 2éme partie….

JUSQU’ A L’AUBE  !!!!


